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COMPOSITIONS A BASE D'EXTRAITS DE VEGETAUX 

La presente invention concerne des compositions, notamment a visees 
dietetique (complement alimentaire), cosmetique ou medicale, a base de produits 
naturels, c'est-a-dire de produits se rencontrant dans des vegetaux ou extraits de 
tels vegetaux. 

On assiste actuellement a un developpement considerable dans ce 
domaine sur la base de composes tres divers. 

Les pectines de fruits sont utilisees depuis longtemps comme gelifiants ou 
epaississants dans I'industrie alimentaire. Par ailleurs, on sait maintenant que les 
pectines sont capables de tier les metaux lourds et leurs radionuclides et d'en 
assurer I'excretion hors du corps. 

Les carotenoides sont aussi connus et utilises pour leurs proprietes 
pigmentaires et anti-oxydantes (anti-radicaux libres) dans le domaine des cremes 
et complements cosmetiques (gelules par exemple) solaires. On peut citer I'alpha- 
et le beta-carotenes et le lycopene, le plus puissant de ces composes, qui est 
extrait de la tomate (oleoresine de tomate). 

Le brocoli et ses extraits sont connus pour leurs proprietes favorables 
dans la carcinogenese et la degenerescence des cellules. 

GB-B-1 041 890 decrit des emulsions utilisables en medecine humaine, 
par exemple comme vehicule pour I'administration de substances 
medicamenteuses par le biais de I'alimentation. Ces emulsions peuvent 
comprendre d'une part une substance telle qu'une vitamine liposoluble, un derive 
liposoluble d'une vitamine hydrosoluble, une carotenoide ou leurs melanges, et 
d'autre part un emulsifiant non ionique et un agent mouillant ionique, la phase 
aqueuse pouvant comprendre un hydrocollo'ide tel que la pectine. 

SU-A-1 786 531 decrit une boisson realisee a partir de jus de plusieurs 
fruits et pouvant done contenir entre autres choses du carotene et de la pectine. 

M. Yu Tamova et al. (Database FSTA, International Food Information 
Service (IFIS), Frankfurt/Main, Allemagne, 97-1-02-a0017, XP 002071238) ont 
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etudie la capacite de diverses solutions de pectine a fixer le nickel et le plomb. 
Les auteurs rapportent que I'ajout d'une solution de carotene n'affecte pas de 
maniere significative la fixation du nickel et du plomb. L'objectif est le 
developpement de compositions dietetiques pour la fixation des metaux lourds 
La deposante a trouve de maniere surprenante et inattendue que les 
pectines pouvaient etre tres avantageusement combinees a des carotenoTdes, en 
particulier le lycopene, ou a du brocoli ou des extraits de brocoli, et de preference 
a ces deux types de composes, et que cette combinaison permettait aux differents 
composes d'assurer leurs fonctions ci-dessus (fixation et elimination des metaux 
lourds, action anti-oxydante et anti-radicalaire et action benefique sur la 
regeneration cellulaire) dans des conditions plus favorables que lorsqu'ils sont 
seuls. 

La deposante s'est en effet apergue que les pectines favorisaient la 
disponibilite et le transport des composes associes, si bien que Tefficacite 
individuelle des differents composes s'en trouve accrue. Sur le plan dietetique et 
medical, la combinaison administree par voie orale permet un meilleur transport 
et une meilleure bio disponibilite des composes associes (carotenoi'de et/ou 
brocoli ou extrait). Sur le plan cosmetique, 1'association agit de fagon synergique 
sur les aggressions contre les cellules de I'epiderme par la pollution et les rayons 
solaires. 

La presente invention a done pour objet une composition, notamment a 
visees dietetique, medicale ou cosmetique, comprenant au moins un 
heteropolysaccharide, de preference esterife, notamment un acide 
polygalacturonique ou ester, de preference une pectine, et un compose choisi 
dans le groupe consistant en carotenoTdes, de preference lycopene, et 
glucosinolate et/ou sulphoraphane, notamment extrait vegetal, en particulier de 
crucifere, de preference du brocoli, en contenant, et melanges de ceux-cL 

Les compositions selon I'invention ont une excellente action preventive vis- 
a-vis de Taction des polluants tels que notamment les metaux lourds (notamment 
mercure, plomb, arsenic, cadmium) et leurs radionuclides. Des essais in vitro ont 
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en particulier demontre un effet protecteur vis-a-vis des metaux tels que arsenic 
et cadmium pouvant depasser 80 % et atteindre 100 %. Des essais in vivo chez 
le rat ont aussi demontre un effect protecteur preventif et curatif tres eleve vis-a- 
vis du mercure. 

5 Seion le mode de realisation prefere de ('invention, la composition 

comprend les trois types de composes. 

La deposante a trouve que invention s'etend, vis-a-vis de la 
fonctionnalite pectine, aux heteropolysaccharides, de preference esterifies a des 
degres divers, a des melanges de tels composes, par exemple de degres 
10 d'esterification divers, et parmi ces heteropolysaccharides, de preference aux 
acides polygalacturonases et leurs esters auxquels appartiennent les pectines. 
De preference, il s'agit d'esters methyliques, ethyliques ou propyliques. 

En ce qui concerne le brocoli ou extrait de brocoli, les composes 
primordiaux sont les glucosinolates, se rencontrant notamment dans les 
15 cruciferes, et susceptibles de se transformer en sulphoraphanes. 

L'invention s'etend done a 1'utilisation des glucosinolates et 
sulphoraphanes, d'extraction ou de synthese, y compris produits par des 
microorganismes, ainsi qu'aux plantes ou extraits de plante en contenant, 
notamment cruciferes ou extraits de cruciferes, de preference brocoli ou extrait 
20 de brocoli. 

Les carotenoides et leurs derives sont utilisables. On preferera le 
lycopene. 

Les compositions selon l'invention peuvent comprendre au moins un extrait 
vegetal incluant Tun au moins des composes choisis dans le groupe 
25 heteropolysaccharide, carotenoide, glucosinolate et/ou sulphoraphane. Ces 
compositions peuvent done etre formees, en ce qui concerne les composes de 
l'invention, partiellement ou exclusivement d'extraits vegetaux. 

Dans tous les cas, les produits naturels d'extraction peuvent etre 
supplements ou remplaces par les produits similaires de synthese, y compris 
30 produits par des microorganismes. L'invention entend aussi couvrir tous les 
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derives et composes equivalents aux composes selon I'invention qui en 
conservent les proprietes utilisees ici. 

Les compositions selon I'invention se presentent de preference sous les 
formes suivantes: 

- pour une application therapeutique ou non therapeutique, e.g. dietetique, de 
preference par voie orale : sous forme liquide ou seche ou toute autre forme 
intermediate comprenant toutes formes extractives desdits composants : extrait 
fluide, lyophilisat, atomisat, poudre de plantes ; formule par exemple en gelules, 
boissons, comprimes, etc. 

- pour une application cosmetique : voie topique ou transcutanee, pour une 
distribution epidermique, ou application bucco-dentaire. 

Tout excipient pouvant etre utilise par I'homme de I'art pour la realisation 
de formules aqueuses solides ou liquides, ou emulsions de tout type (E/H, H/E, 
ou emulsion triple), peut etre utilise dans le cadre de la presente invention. 

Les compositions bi-composants comprennent avantageusement en % : 

- de 40 a 90, de preference de 60 a 80 d'heteropolysaccharide, e.g. pectine, et 

- de 10 a 60, de preference de 20 a 40 d'extrait contenant du lycopene, (un tel 
extrait contient de 3 a 6 % de lycopene), ou 

- de 10 a 60, de preference de 20 a 40 d'extrait contenant glucosinolate et/ou 
sulphorophane, e.g. extrait de brocoli (un tel extrait contient de 2000 a 5000 
ppm/kg). 

En cas de composition a trois composants, on a avantageusement en %: 

- de 40 a 90, de preference de 60 a 80 d'heteropolysaccharide, e.g. pectine, et 

- de 1 a 20, de preference de 5 a 10 d'extrait contenant du carotenoide, e.g. 
lycopene, (un tel extrait contient de 3 a 6 % de carotenoide), et 

- de 5 a 40, de preference de 10 a 35 d'extrait contenant glucosinolate et/ou 
sulphorophane, e.g. extrait de brocoli (un tel extrait contient de 2000 a 5000 
ppm/kg). 

La presente invention a vocation a s'appliquer a la fois au domaine 
therapeutique et au domaine non therapeutique en fonction des reglementations 
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en vigueur, des modes d'utilisation et des doses administrees. Elle peut 
notamment etre utilisee dans le domaine non therapeutique a la fois en 
cosmetique et en dietetique, I'objectif etant alors essentiellement preventif et 
1'usage laisse au libre choix de I'utilisateur. Dans ce cas de figure, on peut 
envisager des compositions dietetiques, notamment a base exclusivement ou 
partiellement d'extraits de vegetaux, ou dans le domaine cosmetique sous forme 
de pommades et analogues appliquees sur la peau, ou sous forme de produits 
d'hygiene buccodentaire, tels que dentifrice, solution dentaire, etc. Dans le 
domaine therapeutique, ces compositions pourront etre utilisees en traitement 
curatif, par exemple en cas d'intoxication aux metaux lourds, ou egalement a titre 
preventif dans un contexte medical chez des sujets a risque, comme les 
personnes travaillant au contact de metaux lourds (e.g. dans I'industrie des 
peintures) ou dans les centrales nucleates. 

La presente invention a done egalement pour objet I'utilisation des 
compositions selon l'invention, de preference tri-composants, pour la preparation 
d'un medicament, par exemple d'un medicament destine a pieger les metaux 
lourds notamment plomb, mercure, cadmium, nickel et leurs radionuclides, tout 
particulierement le mercure. 

L'invention a done egalement pour objet un tel medicament, e.g. destine 
a pieger les metaux lourds et leurs radionuclides, notamment le mercure, 
comportant une composition selon l'invention, de preference tri-composants, et 
un excipient pharmaceutiquement acceptable, notamment pour une administration 
par voie orale, cet excipient pharmaceutique pouvant etre tout excipient usuel, 
notamment solide ou liquide, de preference adapte a une administration par voie 
orale. II pourra notamment s'agir de granules, ou toute autre forme solide ou 
liquide, comprenant de 15 a 40 %, notamment de 20 a 30 %, e.g. 25 % de 
composition bi- ou tri-composants telle que decrite ci-dessus, et un excipient 
QSP100. 

L'invention a encore pour objet une methode de traitement therapeutique, 
curatif ou preventif, de preference curatif, notamment destinee a pieger les 
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metaux lourds et leurs radionuclides, comprenant I'administration d'un tel 
medicament. 

Le medicament pourra etre administre notamment a raison de 8 a 30 g de 
composition bi- ou tri-composants par jour, de preference de 15 a 25 g/j. 
5 ^invention a egalement pour objet Tutilisation des compositions seion 

Invention pour la preparation de preparations cosmetiques externes, notamment 
pour leur action anti-oxydante et anti-radicalaire ainsi que leur action benefique 
sur la regeneration cellulaire. 

Elle a done egalement pour objet une telle preparation cosmetique externe 
10 comprenant une composition selon ['invention et un excipient cosmetique 
approprie notamment adapte a une application topique, en particulier sous forme 
de lotion, pommade, creme corporelle, etc. 

Elle a aussi pour objet I'utilisation des compositions selon I'invention pour 
la preparation de produits cosmetiques d'hygiene buccodentaire, en particulier 
15 bains de bouche, dentifrices, solutions ou gels dentaires, notamment pour pieger 
les metaux lourds, en particulier le mercure contenu dans les amalgames 
dentaires. 

Elle concerne done aussi ces produits cosmetiques d'hygiene 
buccodentaire comprenant une composition selon I'invention et les excipients 
20 habituels du type de produit concerne (e.g. bain de bouche, dentifrice, solution 
ou gel dentaire). L'incorporation des compositions selon ['invention, a titre de 
principe actif associe, dans des produits d'hygiene buccodentaire entre aussi 
dans le cadre de la presente invention. 

Elle concerne encore une methode de traitement cosmetique comprenant 
25 I'application externe ou buccale a Thomme, d'un produit cosmetique externe ou 
d'hygiene buccodentaire selon ('invention. 

L'invention a egalement pour objet I'utilisation des compositions selon 
('invention pour la preparation de produits dietetiques, en particulier complements 
alimentaires, pour toutes les actions benefiques qui ont ete citees ci-dessus et 
30 ces produits seroht alors de preference sous la forme de compositions orales, 
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liquides ou solides. [.'utilisation dietetique vise essentieliement a mettre a profit 
les proprietes preventives des compositions selon I'invention, e.g. vis-a-vis des 
metaux lourds et leurs radionuclides, et action anti-oxydante et anti-radicalaire. 
L'invention a done egalement pour objet des produits dietetiques 
5 comportant une composition selon l'invention et eventuellement un excipient 
approprie pour une administration par voie orale. ^incorporation des 
compositions selon l'invention, a titre de principe actif associe, dans des produits 
dietetiques, notamment complements alimentaires, entre aussi dans le cadre de 
l'invention. 

10 Elle a aussi pour objet la methode consistant a administrer, notamment par 

voie orale, a I'homme, un tel produit dietetique. 

De preference, les produits dietetiques sont administres par voie orale a 
raison de moins de 8 g/j, e.g. de 1,5 a 6 g, notamment de 1,5 a 3,5 g, de 
composition bi-ou tri-composant, de preference a base essentieliement d'extraits 

15 vegetaux comme vu ci-dessus, par jour, notamment reparti en plusieurs prises 
journalieres. Par exemple, Ton prend, par jour, de 3 a 6 gelules de 300 a 400 mg, 
la dose journaliere pouvant etre portee a 15 gelules. 

De preference, les produits cosmetiques sont appliquees sur la zone a 
traiter a raison de 10 a 100 mg par application, a raison notamment de 2 a 3 

20 applications par jour. 

Suivant une particularity de l'invention, les proprietes de formation de 
reseau des heteropolysaccharides et notamment des pectines peut etre mise a 
profit dans d'autres combinaisons de composes actifs pour favoriser leur bio 
disponibilite et leur transport. L'invention a done aussi pour objet une telle 

25 utilisation de ce type de compose pour la realisation notamment de compositions 
dietetiques, cosmetiques ou medicales. Elle a aussi pour objet toute composition 
dietetique, cosmetique ou medicale comprenant ce type de compose encapsulant 
un ou plusieurs autres composes actifs. 

La presente invention va etre maintenant decrite plus en detail a I'aide de 

30 modes de realisation pris a titre d'exemples non limitatifs. 
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Exemple 1: Sources de composes 

La pectine peut etre issue de tout vegetal en contenant, en particulier 
pomme, citrus, par les techniques connues. On peut aussi utiliser les pectines 
disponibles dans le commerce, en particulier celles vendues par Herbstreith & 
5 Fox, notamment la pectine vendue sous la denomination Pectin Classic AU 701. 

On peut aussi utiliser un extrait vegetal, e.g. de pomme ou de citrus, 
contenant naturellement de la pectine que Ton peut enrichir par un apport de 
pectine purifiee ou synthetisee. 

Le lycopene ou psi-carotene (CI n° 75125, E1 60(d) (trans), CAS n° 502- 
10 65-8) est extrait de la tomate selon les methodes connues de Thomme du metier. 

On peut aussi utiliser un extrait vegetal, notamment de tomate, contenant 
naturellement du lycopene que Ton enrichit par un apport de lycopene ou autre 
carotenoide purifie ou synthetise. 
15 Suivant un mode prefere, le brocoli frais est traite par cryogenie, puis 

lyophilise. 

Pour la synthese du sulphoraphane (CAS 4478-93-7), voir e.g. J. K. 
Whitesell et a!., J. Org. Chem. 1994, 59, 597-601. 

A noter que le brocoli est aussi une source de beta-carotene et done que 
20 ['utilisation d'un extrait approprie de brocoli va avantageusement supplementer 
la composition selon I'invention en carotenoide. 

De meme, Ton pourra choisir de mettre a profit les autres composes 
chimiques compris dans le brocoli et connus comme ayant une activite anti- 
carcinogene ou contre la degenerescence cellulaire : flavono'ides et derives 
25 polyphenoliques, autres derives de glucosinolates (e.g. glucobrassicine), S- 
methylcysteine sulfoxide et ses derives. 

De maniere generate, pour le carotenoide, notamment le lycopene, et le 
brocoli, on preferera utiliser des extraits naturels de vegetaux, suivant le procede 
decrit ci-apres. 



30 
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Procede d'obtention : 

Le brocoli est un legume appartenant a la famille des cruciferes, qui 
renferme des substances tres sensibles au phenomene d'oxydoreduction ainsi 
qu'au phenomene de lyse enzymatique. Comme ses consoeurs de la famille des 
5 cruciferes, il a la particularity de contenir des glucosides soufres (glucosinolates) 
qui sous I'attaque de certaines enzymes (myrosinases, catalases) transformed 
ce compose en isothyocyanates ou derives (sulphoraphanes) qui sont 
responsables de I'odeur tres caracteristique de cette famille. Ces composes sont 
tres volatils et s'oxydent rapidement, rendant inefficace toute preparation de 
10 plante seche. 

La deposante a pu mettre au point un procede d'obtention approprie. 

Le principe de ce procede d'obtention consiste a : 

- utiliser du brocoli frais et a le congeler de facon a eclater les cellules 

- prebroyer ce vegetal dans un appareil approprie 

15 - effectuer un cryobroyage en utilisant toute source cryogenique, e.g. azote 
liquide 

- on obtient une poudre micronisee qui est ensuite lyophilisee. 

La poudre de brocoli est ensuite recuperee et melangee aux autres 
ingredients de la preparation. 
20 L'eau d'evaporation du piege frigorifique du lyophilisateur est ensuite 

recuperee, elle est concentree par osmose inverse a une temperature ne 
depassant pas 15°C. Le volume de solution concentree est ramene a la 
proportion de 1/100 (1 litre de concentre pour 100 litres d'eau osmosee). 

Cette eau renferme une partie des substances volatiles de la plante ; elle 
25 est ensuite reintroduce dans la preparation finale selon le procede decrit ci- 
dessous. 



30 



Preparation du melange final : 

Le melange de pectines de diverses esterifications est effectue dans un 
melangeur a bandes (type Comia Fao) ou tout autre type de melangeur ; lorsque 
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le melange est homogene, on ajoute par petites fractions I'oleoresine de tomate, 
puis I'eau osmosee de brocoli. Cette adjonction a la particularite de creer un 
reseau au niveau de la fibre qui tres avantageusement conduit a une 
encapsulation des substances actives (ce qui permet notamment d'assurer la 
biodisponibilite des composes additionnes (e.g. carotenoi'de et/ou glucosinolate 
et/ou sulphoraphane, etc.) et leur transport) ; on rajoute ensuite la poudre de 
brocoli lyophilisee, puis en final une substance type silice colloldale (e.g. 
AEROSIL) permettant de deshydrater la preparation. 

Le melange ainsi prepare est pret pour les differentes applications. 

Exemple 2 : Composition dietetique 

Produit a action anti-radicalaire 



% 



Pectines de degre d'esterification variable 65 

15 Extra it concentre de tomate 10 

Lyophilisat de brocolis 20 

Concentre de carotte crue 2 

Extrait de rosa gallica 2 

Poudre d'acerola 1 

20 

Exemple 3 : Composition dietetique 

Produit a action depolluante 

% 

Pectines de degre d'esterification variable 65 

25 Extrait concentre de tomate 1 0 

Lyophilisat de brocolis 25 

Exemple 4 : Composition dietetique 

Produit a visee hypocholesterolemiante 

30 % 
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Pectines de degre d'esterification variable 65 
Extrait concentre de tomate 5 
Lyophilisat de brocolis 15 
Inuline 15 
Exemple 5 : Composition cosmetique 
Produit a action depolluante et protecteur cellulaire 





% 


Eau 


QSP 100 


Carbomer 


0,5 


Gomme xanthane 


0,7 


Glycerine 


5 


Melange d'esters de parahydroxybenzoate 


0,5 


Pectines de degre d'esterification variable 


3,25 


Extrait concentre de tomate 


0,5 


Lyophilisat de brocolis 


1,25 


Fragance 


0,2 



Exemple 6 : Composition de produit d'hygiene buccodentaire (dentifrice) 



Eau QSP 100 

Glycerine 25 

Silice 22 

Fluorure de sodium 0,22 

Saccharine 0,1 

Menthane 0,05 

Pectine de degres d'esterification divers 1 ,625 

Extrait concentre de tomate 0,250 

Extrait de brocolis 0,625 

Sodium lauryl sulfate 0,2 
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Conservateur 0,5 

Exempie 7 : Effet d'une composition selon I'invention sur la toxicite du 
mercure chez le rat. 

On a evalue les proprietes preventives et curatives d'une composition 
selon I'invention (comprenant 70,8 % de pectine, 5,2 % d'extrait concentre de 
tomate et 24 % de lyophilisat de brocolis) vis-a-vis du mercure chez le rat. Les 
proprietes preventives ont ete evaluees en administrant simultanement HgCI 2 et 
la composition. Les proprietes curatives ont ete evaluees en administrant HgCI 2 
seul aux rats pendant 2 semaines, puis en traitant par la composition pendant les 
2 semaines suivantes. 



Groupe 


Nombre de rats et 


Produit 


Dose 


Volume 




sexe 




mg/kg/j 


ml/kg/j 




Males 


Femelles 








1 


6 


6 


Placebo 


0 


10 


2 


6 


6 


HgCI 2 


5 mg 


10 


3 






Composition 
+ HgCI 2 


120 mg + 
5 mg 


10 


4 


6 


6 


HgCI 2 (2 
semaines) 

puis 
Composition 
(2 semaines) 


5 mg 
120 mg 


10 



Duree de traitement : 28 jours. 

On a administre des doses de mercure non lethales et il n'a pas ete 
constate de mortalite directe. II a ete par contre constate une mortalite lors 
d'anesthesies pratiquees sur certains rats non traites par la composition. La 
composition a par contre protege les rats traites ; Taction du mercure sur 
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I'anesthesie a ete inhibee par la composition. 

On a mesure les concentrations sanguines en mercure a J15 pour les 
animaux des groupes 2 et 3, puis a J28 pour les animaux des 4 groupes. Les 
valeurs moyennes sont donnees ci-apres : 
- aJ15: 

Groupe2: 308,0 pg Hg/I 

Groupe 3 : 147,33 pg Hg/I 
soit une reduction de 51 ,47 % en presence de la composition selon I'invention 
(significance p< 0,001) 



- a J 28 : 



Groupe 


1 


2 


3 


4 


Hg(ug/0 


51,9 


239,66 


164,6 


65,54 


% par rapport 
au placebo 




+ 361,7% 


+ 217,1 % 


+ 26,28 % 


% par rapport 
auu groupe 2 






- 39,97 % 


- 92,73 % 



Conclusion : 

La composition reduit de maniere significative les concentrations 
sanguines en mercure, en preventif comme en curatif. 
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REVENDICATIONS 

1 . Composition comprenant au moins un heteropolysaccharide et un compose 
choisi dans le groupe consistant en carotenoides et glucosinolate et/ou 

5 sulphoraphane et melanges de ceux-ci. 

2. Composition selon la revendication 1 , caracterisee en ce que le carotenoTde 
est le iycopene. 

10 3. Composition selon la revendication 1 ou 2, caracterisee en ce qu'elle comprend 
au moins un heteropolysaccharide, un carotenoide, de preference le Iycopene, 
et du glucosinolate et/ou sulphoraphane. 

4. Composition selon Tune quelconque des revendications 1 a 3, caracterisee en 
15 ce que I'heteropolysaccharide est un acide polygalacturonique ou un ester 
d'acide polygalacturonique. 

5 . Composition selon la revendication 4, caracterisee en ce que I'acide 
polygalacturonique est une pectine. 

20 

6. Composition selon Tune quelconque des revendications 1 a 5, caracterisee en 
ce qu'elle comprend au moins un extrait vegetal incluant Tun au moins des 
composes choisis dans le groupe heteropolysaccharide, carotenoTde, 
glucosinolate et/ou sulphoraphane. 

25 

/.Composition selon la revendication 6, caracterisee en ce qu'elle comprend du 
brocoli ou un extrait de brocoli. 

8. Composition selon Tune des revendications 1 a 7, caracterisee en ce qu' elle 
30 est sous forme bicomposant et comprend en % : 
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- de 40 a 90, de preference de 60 a 80 d'heteropolysaccharide et 

- de 10 a 60, de preference de 20 a 40 d'extrait contenant du lycopene, ou 

- de 10 a 60, de preference de 20 a 40 d'extrait contenant glucosinolate et/ou 
sulphoraphane. 

9. Composition selon Tune des revendications 1 a 7, caracterisee en ce que la 
composition est a trois composants et comprend en % : 

- de 40 a 90, de preference de 60 a 80 d'heteropolysaccharide 

-de 1 a 20, de preference de 5 a 10 d'extrait contenant du carotenoi'de, de 
preference lycopene, et 

- de 5 a 40, de preference de 10 a 35 d'extrait contenant glucosinolate et/ou 
sulphoraphane. 

10. Medicament comportant une composition selon I'une quelconque des 
revendications 1 a 9, et un excipient pharmaceutiquement acceptable. 

11. Medicament selon la revendication 10 : caracterise en ce qu'il comprend un 
excipient solide ou liquide adapte a une administration par voie orale. 

12. Medicament selon la revendication 10 ou 11, caracterise en ce qu'il est 
destine a pieger les metaux lourds et leurs radionuclides, notamment mercure. 

1 3. Utilisation d'une composition selon I'une quelconque des revendications 1 a 
9, pour la preparation d'un medicament destine a pieger les metaux lourds et 
leurs radionuclides. 

14. Utilisation selon la revendication 13 pour la preparation d'un medicament 
destine a pieger le mercure. 

15. Produit de soin buccodentaire, comportant une composition selon I'une 
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quelconque des revendications 1 a 9 et un excipient cosmetique approprie. 

16. Produit selon la revendication 15, caracterise en ce qu'il est sous forme de 
bain de douche, de dentifrice, ou de solution ou gel dentaire. 

5 

17. Produit cosmetique externe comprenant une composition selon Tune 
quelconque des revendications 1 a 9 et un excipient cosmetique approprie. 

18. Produit dietetique comportant une composition selon Tune quelconque des 
10 revendications 1 a 9. 



inie...diionai Application no 



PCT/FR 98/02232 



A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER 

IPC 6 A61K7/48 A23L1/275 A23L1/308 A61K35/78 A61K45/06 


According to International Patent Classification (IPC) or to both national classification and IPC 




B. FIELDS SEARCHED 


Minimum documentation searched (classification system followed by classification symbols) 

IPC 6 A61K A23L 


Documentation searched other than minimum documentation to the extent that such documents are included In the fields searched 


Electronic data base consulted during the International search (name of data base and, where practical, search terms used) 


C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 


Category ° 


Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevant passages 


Relevant to claim No. 


X 


GB 1 041 890 A (HOFFMANN-LA ROCHE) 

see claims 1,10,12,15 
see page 2, line 42-50 


1,4,5, 
10,11,18 


X 


DATABASE WPI 

Derwent Publications Ltd., London, GB; 
AN 92-396708 
XP002071239 

D.M.GRODZINSKII, A.M. LIT0VCHENK0, 
V.P.SMERTYUK: "Non-alcoholic drink 
composition - contains sugar, apple huice, 
apricot puree, birch sap and 
sea-buckthorn, juice and has banana-melon 
aroma" 

& SU 1 706 531 B (UKR. SAD. ELITA SCI. 
NURCERY PRODN. ASSOC.), 23 January 1992 
see abstract 


1,4-6, 
10-13,18 






/- 




j y | Further documents are listed in the continuation of box C. 


|)( [ Patent family members are listed In annex. 


0 Special categories of cited documents : 

n A u document defining the general state of the art which is not 
considered to be of particular relevance 

"E" earlier document but published on or after the international 
filing date 

V document which may throw doubts on priority claim(s) or 
which is cited to establish the publication date of another 
citation or other special reason (as specified) 

"O" document referring to an oral disclosure, use, exhibition or 
other means 

°P° document published prior to the International filing date but 
later than the priority date claimed 


T later document published after the international filing date 
or priority date and not in conflict with the application but 
cited to understand the principle or theory underlying the 
invention 

'X" document of particular relevance; the claimed invention 
cannot be considered novel or cannot be considered to 
involve an inventive step when the document is taken alone 

*Y" document of particular relevance; the claimed invention 
cannot be considered to involve an inventive step when the 
document is combined with one or more other such docu- 
ments, such combination being obvious to a person skilled 
in the art. 

document member of the same patent family 


Date of the actual completion of the international search 


Date of mailing of the International search report 


11 January 1999 


22/01/1999 




Name and mailing address of the ISA 

European Patent Office, P.B. 581 8 Patentlaan 2 
NL - 2280 HV Rijswijk 
Tel. (+31-70) 340-2040. Tx. 31 651 epo ni, 
Fax: (+31-70) 340-3016 


Authorized officer 

Peeters, J 



Foim PCT/ISA/210 (second sheet) (July 1992) 



ime...duonai nppiicauon no 

PCT/FR 98/02232 



C.(Continuatlon) DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



Category • Citation of document, with Indication, where appropriate, of the relevant passages 



Relevant to claim No. 



DATABASE FSTA 

INTERNATIONAL FOOD INFORMATION SERVICE 
(IFIS), FRANFURT/MAIN, DE 
97-1-02-30017, 

M.Y.TAMOVA E.A.: "Binding ability of 
pectin as to lead and nickel under various 
conditions" 
XP002071238 

S6G ctbstPclCt 

& IZVESTIYA VYSSHIKH UCHEBNYKH ZAVEDENII, 
PISHCHEVAYA TEKHNOL0GIYA, - 1996 

K . ZETELAKI-HORVATH : "cocktails prepared 
from enzymatically solubilized vegetables 
and fruits" 
ACTA ALIMENTARIA, 

vol. 15, no. 2, 1986, pages 151-162, 
XP002089637 

see page 152 - page 154 
see page 159 



1,4,5, 
13,18 



1-3 

1,4-6,18 



Form PCT/1SA/21 0 (continuation of second shoot) (July 1 992) 



Information on patent family members 



iihc .dtiunai Application no 

PCT/FR 98/02232 



'Patent document 
cited in search report 



Publication 
date 



Patent family 
member(s) 



Publication 
date 



GB 1041890 



BE 
CH 
DE 
FR 
FR 
NL 
US 



A 
A 



654925 

437995 
1210127 B 
4084 M 
1412841 A 
6412482 A,B 
3436459 A 



28-04-1965 



29-12-1965 
03-05-1965 
01-04-1969 



Form PCT/IS A/210 (patom family annex) (July 1992) 



Dei. ...de Internationale No 

PCT/FR 98/02232 



A. CLASSEMENT DE L'OBJET DE LA DEMANDE 

CIB 6 A61K7/48 A23L1/275 A23L1/308 A61K35/78 A61K45/06 



Selon la classification intematlonale des brevets (CIB) ou a la fois selon la classification nationale et la CIB 



B. DOMAIN ES SUR LESQUELS LA RECHERCHE A PORTE 



Documentation minimal© consulted (systems de classification sulvl des symboles de classement) 

CIB 6 A61K A23L 



Documentation consuitee autre que la documentation minimale dans la mesure ou ces documents relevent des domaines sur iesquels a porta" la recherche 



Base de donnees eleclronique consuitee au cours de la recherche internationale (nom de la base de donnees, et si realisable, termes de recherche utilises) 



C. DOCUMENTS CONSIDERES COMME PERTINENTS 



Categorie ° 



Identification des documents cites, avec, le cas echeant, i'indication des passages pertinents 



no, des revendicatlons visees 



GB 1 041 890 A (HOFFMANN-LA ROCHE) 

voir revendicatlons 1,10,12,15 
voir page 2, ligne 42-50 

DATABASE WPI 

Derwent Publications Ltd., London, GB; 
AN 92-396708 
XP002071239 

D.M. GRODZ INSK II, A.M. L IT0VCHENK0 , 
V.P.SMERTYUK: "tion-alcoholic drink 
composition ~ contains sugar, apple huice, 
apricot puree, birch sap and 
sea-buckthorn, juice and has banana-melon 
aroma" 

& SU 1 706 531 B (UKR. SAD. ELITA SCI. 
NURCERY PR0DN. ASSOC.), 23 Janvier 1992 
voir abrege 



1,4,5, 
10,11,18 



1,4-6, 
10-13,18 



|~Xj Voir la suite du cadre C pour la fin de la liste des documents [^J Les documents de families de brevets sont Indiques en annexe 



0 Categories spetiales de documents cites: 

"A" document deflnlssant i*etat general de ia technique, non 
consider^ com me particulierement pertinent 

"E" document anterleur, mals pubiie a la date de depdt international 
ou apres cette date 

U L" document pouvant jeter un doute sur une revendicatlon de 
priority ou cite pour determiner ia date de publication cfune 
autre citation ou pour une raison speciale (telle qu'indiqude) 

"O" document se r6ferant a une divulgation orale, a un usage, a 
une exposition ou tous autre 9 mo yens 

"P" document publie avant la date de d6pdt International, mais 
posterieurement a la date de priority revendiquee 



T" document utterieur publie apres la date de depot international ou ia 
date de priorite et n'appartenenant pas a retat de ia 
technique pertinent, mais cite pour comprendre le principe 
ou la theorie constituant la base de invention 

"X" document particulierement pertinent; IMnven tlon revendiquee ne peut 
etre consider comme nouvelle ou comme impliquant une actlvlte 
inventive par rapport au document considers Isoiement 

"Y" document particulierement pertinent; (Invention revendiquee 
ne peut etre consider comme impliquant une activite inventive 
lorsque le document est associe & un ou plusieurs autres 
documents de mdme nature, cette combinaison etant evidente 
pour une personne du metier 

document qui fait partie de ia meme famille de brevets 



Date a laquelle la recherche internationale a ete erf ectivement achevee 



11 janvier 1999 



Date d'expedition du present rapport de recherche Internationale 



22/01/1999 



Nom et adresse postate de ('administration chargee de la recherche Internationale 
Office Europeen des Brevets, P.B. 5818 Patentlaan 2 
NI-2280HV Rljswijk 
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl, 
Fax: (+31-70) 340-3016 



Fonctlonnaire autorlse 



Peeters, J 



Formutalre PCT/IS A/210 (deuxi&me feuflle* ftuiDet 1992> 



Oer»._.ide Internationale No 

PCT/FR 98/02232 



C.(suite) DOCUMENTS CONSIDERES COMME PERTINENTS 



Categorie 0 Identification des documents cites, avecje cas echeant, r indie atlondes passages pertinents 



no. des re vesications visees 



DATABASE FSTA 

INTERNATIONAL FOOD INFORMATION SERVICE 
(IFIS), FRANFURT/MAIN, DE 
97-l-02-a0017, 

M.Y.TAMOVA E.A.: "Binding ability of 

pectin as to lead and nickel under various 

conditions" 

XP002071238 

voir abrege 

& IZVESTIYA VYSSHIKH UCHEBNYKH ZAVEDENII, 
PISHCHEVAYA TEKHNOLOGIYA, - 1996 

K . ZETELAKI-HORVATH : "cocktails prepared 
from enzymatically solubilized vegetables 
and fruits" 
ACTA ALIMENT ARIA, 

vol. 15, no. 2, 1986, pages 151-162, 
XP002089637 

voir page 152 - page 154 
voir page 159 



1,4,5, 
13,18 



1-3 

1,4-6,18 



Fnimizir* PCT/IRA/910 Ituita da la rfeinri&mo in»iQ*\ (\itiUxt 1000\ 



Renseignements reiatlTs aux membresde families de brevets 



Denude Internationale No 

PCT/FR 98/02232 



Document brevet cite 
au rapport de recherche 



Date de 
publication 



Membre(s) de ia 
famtlle de brevet(s) 



Date de 
publication 



GB 1041890 



BE 


654925 A 


28-04- 


1965 


CH 


437995 A 






DE 


1210127 B 






FR 


4084 M 






FR 


1412841 A 


29-12- 


•1965 


NL 


6412482 A,B 


03-05- 


■1965 


US 


3436459 A 


01-04- 


■1969 



Formuialre PCT/ISA/21 0 (annexe (amines de brevets) (juWst 1992) 



